
Proposition de Lucie Chauvet (Ferme de Lucie) 
 

Bonjour à tous, 

 

Nous pouvons à notre tour vous proposer nos produits de la ferme, pur chèvre, nourries en bio. 

Il me reste la démarche à faire pour avoir l'agrément... 

- yaourt natures : 1,10 € (médaille d'argent au concours de Paris 2020)  

- yaourt aux fruits (vanille ou fruits rouges) : 1,30€ 

- fromage extra frais : 2€ 

- perce neige crémeux : 2€ 

- séchons : 2€ 

- aromatiques ( ciboulette - poivre - mexicain - thym lavande) : 1,50€ 

 

Nous avons aussi : 

- saucisson de chèvre 

- terrine de chèvre : 7,50€ 

- terrine de chevreau 

- sauté de chevreau (plat cuisiné à base de chevreau et légumes) : 28€ pour 4 personnes 

 

Dès le mois de mai nous aurons de la viande de chevreaux élevés au lait des mères : 1/2 cabri 

ou entier avec abats. sous vide ; prévoir 20€ /kg. 

 

Présence au marché du samedi, de 10h à 12h, à la Ferme des Sisampas. 

 

Nous pouvons préparer des commandes qui seraient passées le vendredi soir et les déposer, 

le mardi, dans un frigo positionné en bord de route (cabanon à côté de notre boîte à lettres) 

dans des sacs individuels. Paiement par carte (Terminal à proximité du frigo) pour éviter 

les flux de monnaie. Sans contact jusqu’à 20€. 

 

Lucie: 04.57.33.10.01 ou lafermedelucie.vercors@gmail.com 

Adrien: 06.45.69.66.59 
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